DOMAINE de MONTILLE

Pommard Les Cras

2927
+

Couleur rouge

Cépage pinot noir

Surface 0,5 ha

Production 3300

Part de vendange entiére 33%
Part de fats neufs 10%

Alcool 12,5%

Lappellation

Le Pommard « Les Cras » est notre seul village de la Cote
de Beaune en rouge. Lorigine du mot Cras vient de «
coteau pierreux », souvent utilisé pour désigner une vigne
qui se trouve en contrebas et dont le sol est constitué
d’éboulis pierreux et de galets. Tres bien situé, en haut du

lieu-dit, en pente douce regardant le sud, dans une pointe

entre deux premiers crus (« les Combes Dessus » et « le
‘: Clos Micot »), le sol de cette parcelle de 0.5 ha est
o / ? graveleux avec des argiles rouges de belle qualité typiques

de Pommard. Plantée au début des années 1980, elle

donne un vin généreux, profond et séveux.

LES CRAS :
Appellation Pommard Controlé® l Le vin et le StYle
N - Le style actuel du domaine reste fidele au naturel et au
DOMAINE de MONT”—LE classicisme des vins d'Hubert dont certains millésimes

demandaient beaucoup de patience, avec toutefois
davantage d'ouverture dans le bouquet, et plus de soyeux
et onctuosité dans les textures. Nous accordons une
attention particuliere a la vendange entiere, dont la
proportion est constamment adaptée selon le terroir,
I'dge et les caractéristiques du matériel végatal, et bien
entendu le millésime. La fermentation alcoolique a lieu
essentiellement dans de grandes cuves en bois et
I'élevage en pieces de 228L.

Culture de la vigne



Le domaine pratique la viticulture biologique depuis
1995. Des 2005 la biodynamie est venue compléter ces
pratiques respectueuses des sols et du vivant. Nos vins
sont certifiés Ecocert.

Le millésime

A la fois qualitatif et généreux, 2022 dévoile un profil
vibrant et incroyablement séducteur au fruité croquant
grace a une météo idéale.

L'automne et 'hiver sont doux avec des températures déja
supérieures aux normales de saison et une pluviométrie

basse. Lannée avance et la hausse des températures se
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